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Entrena llena la cesta por San Martin

La feria de agroalimentacion y artesania mostrara lo mejor de la producciénlocal

ENTRENA

:: P. HIDALGO

Las frutas y verduras, el vino, los em-
butidos, el pan y la reposteria y tam-
bién la bisuteria. Lo mejor de la pro-
duccién y la artesania de Entrena sal-
dra al encuentro del visitante este
fin de semana con motivo de la IV
Feria de San Martin de la localidad.
El director general de Culturay
Turismo, Eduardo Rodriguez Osés,
invito ayer a disfrutar de este even-
to que permitira descubrir un mu-
nicipio con «fuertes raices rurales y
agricolas» y un «patrimonio muy
ricoy. Como entrenero, Rodriguez
Osés desgrano que a su localidad de
nacimiento la adornan, entre otros,
«la iglesia de San Martin y el con-
vento de Santa Clara, una plaza con
crucero y casas solariegas; ademas
de la hospitalidad de sus gentesy. La
cita, en suma, dijo que pretende
«proporcionar un impulso turistico
a Entrena y valorizar el puebloy.
Esto se conseguird a través de una
feria que retine lo mejor de la pro-
duccién local. El alcalde de Entrena,
Esteban Pérez, detall6 que el even-
to se inaugurard a las 10 horas del do-
mingo con la apertura del mercado.
«Queremos promocionar nuestros
productos que son los que transfor-

- Eynt NO

Pérez, Aragon y Rodriguez Osés
muestran el cartel de la feria

entrenera. :: MIGUEL HERREROS

El municipio celebrard este
sabado un 'dia del pincho’
y el domingo programara el
mercado y visitas guiadas

man el municipion, sefialé. Seguida-
mente, actuard el grupo de danzas
infantil de Entrena y a las 11 horas
se realizard una visita guiada a la pa-
rroquia de San Martin. La jornada se
completara con degustaciones, una
gran caldereta final elaborada con
cordero y verduras y hortalizas loca-
les (al precio de dos euros) y un pa-
sacalles a cargo de la Escuela de Dul-

zaina de Bonifacio Gil. La edil de Fes-
tejos, Loli Aragon, indico que duran-
te la manana habra talleres infanti-
les sobre tematica agroalimentaria.
Previamente, Entrena acogera el
sabado un ‘dia del pincho’, en el que
los bares ofreceran un bocado acom-
panado de un vino, mosto o corto al
precio de 1,5 euros. El mejor pincho
obtendra un premio de 100 euros.



